COMUNIDAD DE CUIDADO: HOGAR NAZARETH CHINAUTA

OBLIGACION 11.

CONVENIO O CONTRATO: 7455

FECHA: 29 /04/ 2024

NOMBRE DEL
FECHA DE
MANIPULADOR DE FECHA DE
ALIMENTOS CARGO REALIZACION VENCIMIENTO

Ruth Rico Auxiliar de servicio de 25/09/2023 25/09/2024
alimentos

Esperanza Herrera Auxiliar de servicio de 12/07/2023 12/07/2024
alimentos

Luz Mery Ardila Auxiliar de servicio de 02/09/2023 02/09/2024
alimentos

Laura Bernal Auxiliar de servicio de 12/03/2024 12/03/2025
alimentos

Nubia Heidy Ramos Auxiliar de servicio de 02/07/2023 02/07/2024
Martinez alimentos

Liliana Castro Arias Auxiliar de servicio de 20/09/2023 20/09/2024
alimentos

Martha Lucia Rodriguez  |Auxiliar de servicio de 28/12/2023 28/12/2024
alimentos

Andrés Gerardo Cangrejo [Técnico en gastronomia 27/04/2024 27/04/2025

Patricia Suleiny Cruz Auxiliar de servicio de 02/06/2023 02/06/2024
alimentos

REVISION Y APROBACION
FECHA NOMBRE COMPLETO CARGO FIRMA
Elaboro 29/04/2024 K. Maireth Quifiones Nutricionista Dietista % ”ﬁg
Aprobo 29/04/2024  |Maria Rubiela Giraldo Coordinadora {] @%ﬁ'
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Formacién en Manipulacion de Aimentos SA S
NIT. 900.765 562-5
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Yadila Esperanza Que Yadila Esperanza Herrera Torres con documento de identificacion
Herrera Torres

53930679, recibid capacitacion en Manipulacién Higiénica de
Alimentos y Buenas Practicas de Manufactura el dia 12/07/2023 con
Manipulador de Alimentos una intensidad de 4 horas y la cual tiene una vigencia de un afo a
partir de la fecha.
{DF53930679

Los temas desarrollados durante la capacitacién fueron:

®  Conceptos generales de Ias Buenas Pricticas de Manufactura
®  BPM - Legislacion Relacionada
BB e  (lasificay Conserva tus Alimentos de forma correcta
®  Como evitar la contaminacion de los Alimentos en tu lugar de
® 12/07/2023 trabajo
12/07/2024 ®  Reduccion de la presencia de Microorganismos en Alimentos y

® dreas de Elaboracion

. Como garantizar la salud de tus Consumidores y evitar
Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA'S)

® r— Pl d ® Llaimportancia del Manipulador de Alimentos: Higiene,
“-E% ange @ deberes, salud y capacitacion.
Capacitacion ®  Plande saneamiento de Bisico

El Manipulador dé alimentos debe .
Eoninlementat sUTornacaten termas Esta certificacion se expide dando cumplimiento a la Resolucién 2674
relevantes de su labor, Se recomiends amplias del 2013 Articulos 12, 13 y 36, como parte del Plan de capacitacion
x _—_— 3 gy
a verificar el plan de Capachacon continug.y continuo y permanente en educacién sanitaria, principios basicos de
7 Buenas Pricticas de Manufactura y Practicas Higiénicas en
permanente para dar total cumpiimiento con
Manipulacién de Alimentos.
1a normatividad vigente
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CERTIFICADO DE MANIPUI.ACION DE AI.IMENTOS

DOCUMENTO;
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LUZ ANGELA PABON PARDO
INGENIERA DE ALIMENTOS-UNISALLE

MATRICULA PROFESIONAL 25254107583 CHD

Autorizada por la Secretaria de Salud de Cundinamarca,
Direccién de Salud Pablica
Este camet lo acredita como Manipulador de Alimentos
V4lido ante las autoridades competentes de salud a nivel nacional

| Resolucién 2674 de 2013 / Resolucién 604 de 1993
| Decreto 1500 de 2007 / Decreto 1880 de 2011
Decreto 162 de 2021 (Decreto 1686 de 2012)

* . VAUIDO (INICAMENTE CON SELLO SECO Y FIRMA AUTORIZADA
Calle 21 No. 9-06 Cel. 313 256 53 99
Fusagasugé - Cundinamarca
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/CERTIFICADO MEDICO PARA MANIPULACION DE ALIMENTOS

Doctor Julio Cesar Sanchez Troncoso Médico cirujano de la Universidad Nacional de
Colombia. Con tarjeta profesional 2898, certifico que,

£\J‘\1.L eg;g Mien .

identificado con cédula de ciudadania m]mero} . i

se encuentra en buenas condiciones de salud y esté apto para manipular alimentos.

Expido el presente Certifi cado en- 5 232 5332

alos__ 2.\ del mes de‘ _ H M}_Q da . ZoT2 .
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| LUZ ANGELA PABON PARDO
| _ INGENIERA DE ALIMENTOS-UNISALLE

MATRICULA PROFESIONAL 25254107583 CHD
Autorizada por la Secretaria de Salud de Cundinamarca,
i : Direccién de Salud Pablica
Este camet lo acredita como Manipulador de Alimentos
Vilido ante las autoridades competentes de salud 3 nivel nadional

~ Resolucién 2674 de 2013 / Resolucién 604 de 1993
Decreto 1500 de 2007 / Decreto 1880 de 2011
Decreto 162 de 2021 (Decreto 1686 de 2012)

' UALIDO OTECAMENTE CON SELLO SECO Y FifiA AUTORZADA
Calle 21 Ho. 9-06 Cel. 313 256 53 99
Fusagasuga - Cundinamarca
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LUZ ANGELA PABON PARDO
INGENIERA DE ALIMENTOS-UNISALLE

MATRICULA PROFESIONAL 25254107583 CHD

Autorizada por la Secretaria de Salud de Cundinamarca,
Direccién de Salud Publica
Este camet lo acredita como Manipulador de Alimentos
Vdlido ante las autoridades competentes de salud a nivel nacional

Resolucién 2674 de 2013 / Resolucién 604 de 1993
Decreto 1500 de 2007 / Decreto 1880 de 2011
Decreto 162 de 2021 (Decreto 1686 de 2012)

VAUDO UNICAMENTE CON SELLO SECO Y FIRMA AUTORIZADA
Calle 21 No. 9-06 Cel. 313 256 53 99
Fusagasugé - Cundinamarca

L (CERTIFICADO/DE MANIPULACIGNIDE ALIMENTOS




LUZANGELAIPABON/PARDO)

INGENIERA'DE’ALIMENTOS{-|UNIVERSIDAD)DE [’A'SALLE
DSAAL:CMA:019:05:18-SECRETARIADE/SALUD|DE/CUNDINAMARGA

CERTIFICA QUE:

LAORR YINETH aeonaL
Documento No: __\. 2242 .UQA.156

Asisti6 a la capacitacién en Higiene y Manipulacién de Alimentos con una intensidad de 10 Horas, de acuerdo a la normatividad vigente y en la cual se
trataron los siguientes temas:

1. TERMINOLOGIA BASICA

2.LOS ALIMENTOS, CLASIFICACION Y COMERCIALIZACION

3. INOCUIDAD ALIMENTARIA

4.DESCOMPOSICION Y CONTAMINACION (CONTAMINACION CRUZADA)
5.LOS MICROORGANISMOS Y MICROBIOLOGIA DEL ALIMENTO

6. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS (ETA"s)

7. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM) !

8. CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS (INSTALACION, EQUIPOS, UTENSILIOS, AREAS DE ELABORACION)
9. MANIPULACION DE ALIMENTOS (ACTIVIDADES OBLIGATORIAS DURANTE EL PROCESO)

10. MANIPULADORES DE ALIMENTOS AN 5 1

11. NORMATIVIDAD VIGENTE

12. RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE == o = a5

13. PUNTOS CRITICOS DE CONTROLY RIESGOS [ / \ f

| { ¢ H Il

DECRETO)1500/DE/2007,
DECRETO/1880/DE/2011

DECRETO,162 DE2021/(DECRETO|1686/DE2012)
RESOLUCION(604DE|1993

14. PLANES DE SANEAMIENTO BASICO | /i i

15. REQUISITOS PARA SECTORES ESPECIFICOS: BEBIDASALCOHQLICAS, VENTAS EN LA ViA PUBLICA, TRANSPCRTE Y TUMERCIALIZACION DE

CARNES Y DERIVADOS, COMERCIALIZACION DE LECHE CRUDA PARA CONSUMO HUMANO.
a2k } Bl

‘E Fecha de Expedicivn: /\(24_ “.t‘i M.M

NOMBRE:

LAORA INETH AERnNAL

DOCUMENTO:

Lo 1.233.491.1456

MUNICIPIO:
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Asesarias, capacitaciones amblentales, sanitarias, administrativas y de almentos.
Registro Camara de Comercio 02041607 de 05-11.2010
DSAAL-CMA-023-05-18 Resolucion 035070512

ASAMYSAN HACE CONSTAR QUE:
"Slibia Heidy Ramos martinez

069714497

Responsable de capacitacion:

=

. ‘ma ; 3 lohnlalmuw:m

oy 07/2023 02/07/2024




itaci sanitarias, de ali \
Registro Camara de Comercio 02041607 de 05-11-2010 \
DSAAL-CMA-023-06-18 Resolucién 03607-05-12 \

' ASAMYSAN HACE CONSTAR QUE:

"“RNDRES GERARDO CANGREJO HERNANDEZ

John Jairo Holguin Marriaga

Fecha

de expedicion: de vencimiento:
27 - 04 - 2024 27 -04 - 2025

ugar de expedicion:

VIRTUAL




